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PPrroovvaa  dd’’iinnssaattuurraacciioonnss    

Una empresa de brioixeria industrial, que ven magdalenes, ha estat denunciada perquè segons 
l’etiqueta, aquestes magdalenes estan fetes amb oli d’oliva, però els consumidors creuen que estan 
utilitzant un altre tipus d’oli. Al laboratori químic on estàs fent les pràctiques t’han demanat que 
comprovis com són els àcids grassos que contenen aquestes magdalenes. Per fer-ho, has pensat a 
determinar el grau d’insaturació mitjançant la reacció següent, en què el brom reacciona amb el 
doble enllaç de l’àcid gras insaturat i es forma un compost halogenat: 

  
    
 
 
Per fer aquesta reacció s’utilitza una solució de brom (Br2) en tetraclorur de carboni (CCl4). 
 
1. Què succeeix quan té lloc la reacció anterior? Per provar-ho pots fer servir l’oli de gira-sol i 

aproximadament 1 mL de la dissolució de Br2 en CCl4.  

 
 
 
 
 
 

 
 
Al laboratori virtual trobaràs 3 extractes d’igual concentració de matèria grassa obtinguts de tres 
aliments diferents (oli d’oliva, oli de gira-sol i mantega). El primer que caldrà fer és ordenar-los 
segons el seu grau d’insaturació. Per fer-ho has d’anar afegint volums petits de la dissolució de Br2 a 
les tres mostres i comparar el volum total que has necessitat.  
 
2. Quin ha estat el volum que has utilitzat de cada mostra? Quant Br2 has hagut d’afegir a la mostra 

d’oli d’oliva fins que no s’ha produït decoloració? I en l’oli de gira-sol? I en la mantega? 

 
 
 
 
 

 
 
Els àcids grassos més comuns ens els aliments són l’àcid esteàric sense cap insaturació en la seva 
estructura molecular, l’àcid oleic amb una insaturació, i l’àcid linoleic amb dues insaturacions. 

 
 
 
 

 
 
 
 

  

A l’esquerra tens el dibuix d’un àcid 
gras monoinsaturat, és a dir, que 
conté només un doble enllaç entre 
carbonis. 

Br2 + 
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3. Relaciona els àcids grassos anteriorment mencionats amb els tres aliments presentats a l’inici. 

Segons els teus experiments en el laboratori virtual, quina mostra d’aliment conté el compost 
amb més insaturacions? Quina conté el compost amb menys? Per què? 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Els consumidors que han denunciat a l’empresa asseguren que la matèria grassa de les magdalenes 
és massa insaturada per estar fetes amb oli d’oliva. Al laboratori virtual trobaràs un extracte d’igual 
concentració de matèria grassa que els extractes anteriors, obtingut a partir de les magdalenes. 

 
4. Descriu el procés que seguiràs per poder determinar com d’insaturada està la matèria grassa de 

les magdalenes. 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

5. Quin volum de mostra has utilitzat? Quin volum de la dissolució de brom en tetraclorur de carboni 
has necessitat? 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

6. Després d’haver fet les proves necessàries al laboratori virtual, qui creus que té raó, l’empresa o 
els consumidors? Per què? 

 
 
 
 
 
 
 
 


